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PA PICAR Chileno

Empanaditas Fritas de Queso 0 Pino (4 Unid.) .......ccoveerreiennieieeeec e, $ 7.800
Deep fried pastry filled with cheese or minced beef.

Empanaditas Fritas de Chupe de Jaiba y Camaron (4 Unid.) .......cocoveveveeinenen. $ 8.200
Deep fried pastry filled with a creamy shrimp & crab mix.

Machas a a Parmesana (8 @ 10 UNid.) .......ccooveeriirineiieeeeee e $15.200
Razor clams au gratin, with parmesan cheese, butter and cream.

Sopaipillas con Pebre de Cochayuyo (10 UNid.) ....ccooceveviiiciiicceceeceeea $ 7.200

Typical chilean deep fried pastry made with squash & flour, seved with chilean

seaweed salsa with avocado.

Papas Fritas Caseras Trufadas ..........c.ccoveveiiiiececece e $ 6.200
Con sal de cochayuyo, servidas con una salsa cremosa de grana padano trufada

Home made french fries, served with seaweed salt and a creamy grana padano truffled sauce.
PICRANGA CUICA ...ttt st enas $ 8.900
Con arrollado huaso, queso mantecoso, huevos de codorniz, aceitunas negras,

tomates cherry, palta y pickle.

Platter with spiced pork roll, yellow cheese, quail eggs, black olives, cherry tomatoes,

avocado and pickled veggies.

PIChanQa VEgANA ............coveueevieee ettt ettt enenas $ 6.500
Con brocoli, aceitunas negras, champifiones, tomates cherry, palta y pickle.

Todo bien alifiado.

Platter with brocoli, black olives, mushrooms, cherry tomatoes, avocado and pickled veggies.

PA" COMPARTIR
Pulpitos Moscardini al Ajillo............ccvevereieeeieeeir s $ 9.900

Mini pulpitos salteados y servido con tomate cherry y aceitunas verdes.

Moscardini octopus, sauteed with cherry tomatoes, green olives, garlic, chilli and olive oil.
Bruschetta NapOltana ............cviveviiiieiieeeeeceeee e $ 7.200
Con tomate fresco, mozzarella fresca y pesto de albahaca. 3 unidades grandes.

Bruschetta with fresh tomato, fresh mozzarella and basil pesto. 3 pieces.

Frito Mixto de VBrduras ..o, $ 6.200
Brocoli, coliflor, champifiones y zanahoria.

Con salsa de chancaca al jengibre y limén.

Mixed fried veggies.

CamaAroNEs @l AJIll0 ..c.e.veeeeeeceeeceecee et $11.800
Salteados con aceite de oliva, ajo, cacho de cabra, tomates cherry,

perejil y champifiones.

Shrimp sauteed in olive oil, garlic, chilli, cherry tomatoes, parsley and mushrooms

Filete y Camaron al AjJill0 .........c...oveveveeeeeeeeeeeeeee e, $13.900
Trozos de filete, camarones, champifiones y tomates cherry al ajillo.

Shrimp and sirloin, sauteed with mushrooms, cherry tomatoes, chilli, garlic and olive oil.

VE: VEGETARIANO / V: VEGANO / GL: CONTIENE GLUTEN
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CarpacCio de SAIMON ...........ocveeieececeec et $ 10.200

Con alcaparras, ciboulette y nuestro alifio de la casa.

Salmon carpaccio with capers, chives and our house dressing.

CarpacCio de FlBTe .......oveeeeeeeeeeeeeeeeee e $10.200
Carpaccio de carne, con alcaparras, ricula y grana padano.

Sirloin carpaccio with capers, riicula and grana padano.

Pt PINCOYA ...ttt $ 10.900
En media palta, con navajuelas, camarones, apio, aceitunas negras y mayo al limén.
Chilean avocado, stuffed with razor clams, shrimps, celery, black olives and lemon mayo.

CEVICNE ABI QA ... $10.900
Con pescado del dia y limén sutil. Lo puede pedir con camarones.

Ceviche made with the catch of the day and lime juice. Shrimp optional.

Mozzarella Fresca con ProSCiutto ............cccocvviiiniicccciiccccccccce $ 10.600
Con tomatitos y rucula.

Fresh mozzarella with prosciutto, served with cherry tomatoes and arugula.

Erizos (8N teMPOrada) .........c.cvvvveeeeceieeeecieeeee et ere et $15.900
Los maravillosos Erizos chilenos.

The fabulous Chilean sea urchins.

LOCOS CON PAPAS MAYO ......ooovieeeieeeeee e $21.000
Fantasticos locos.

Similar to abalone (only better!!) with a potato/mayonaisse salad.

PA PONERLE AL LAO

HUEVO frit0 (2 UNId)........cooveeeeiiiiciecee b $ 1.450
Extra de tomate CREITY ......c..oveeeeeeeee et $ 3.900
AITOZ BIANCO ...ttt ettt etennenen $ 3.900
PAPAS COCIAS .......ceeveieeiceieieeceeee ettt ettt a s $ 3.900
T Tl 11 L OO $ 4.200
T N Y $ 4.200
Puré.....coooo.. RNl .. $ 4.200
PUFE PICANTE ...ttt st et stenn s $ 4.200
Pastelera Con 0 SiN PESIO .......coiiieiiecie ettt ettt $ 4.800
ESPINACAS @12 CrBMA ......c.vecvecieeeeeecee sttt $ 4.800
Champifones SABAUDS ...........ccceiueieeeiece e $ 4.800
AcompanamientoS a 10 PODIE ........cc.eeeveeieeeeeeeee e $ 5.800

(Papas fritas, cebolla caramelizada, 2 huevos fritos)

PA"LOS NINOS (maximo 12 afios)

Spaghetti Bolognese, pesto 0 alffedo............ccccveeeeveeeeeeceeecece e, $ 7.600
Pechuga de Pollo 100 grS.......coovevieieiceeeee et $ 7.600
FIlBT 100 GFS. ettt ettt en e $ 8.200
Reineta a la plancha o mantequilla 100 grs. ........coooveeveceece e $ 8.200

*  Eleccion de puré blanco, papas fritas o arroz
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Fondos Chilenos
Chilean Main Courses

LENGUA NOGAAA.........cocueieeeeeieeeececee ettt $16.900

Con salsa de nueces y crema. Acompafiada de papas a las hierbas

crocantes y arvejas salteadas.

Beef tongue in a creamy walnut sauce, with pressed crunchy potatoes in fresh herbs
and sauteed sweet peas.

0SSODUCO ATOMALATD ...ttt ettt eeeeeeeaeeeeas $15.900

En su salsa, servido con fettuccine fresco a la mantequilla y tomillo.
Ossobuco in a tomato and veggie sauce, served with fresh fettuccine.

COSHIAr @18 CHITBNG ...ttt e e e e et eeee e e e eeaeaene s $15.900

Alinado a la chilena y cocido lentamente, servido sobre puré picante.
Chilean style oven baked ribs, served over spicy mashed potatoes.

Cazuela de Ave 0 VACUNO «.........c..cvuviicicisiine s $ 11.200
Con trutro de pollo o tapapecho de vacuno.

A hearty chicken or beef soup, with corn, pumpkin, potato, string beans,

carrots, bell peppers & rice. Topped with fresh coriander.

Plateada a 12 Campesing .......ccccviieviiiiiicececece et $ 15.900
Marinada en vino blanco, servida con cebolla y zanahorias salteadas,

servido con puré.

Typical chilean braised beef, served with sauteed carrots and onios served with mashed potatoes.

Asado de Tira @l VINO TINTO ....eeeeeeeeee ettt e e $21.000

En su salsa, sobre puré blanco
Beef ribs in red wine sauce, served with mashed potatoes

PASIEI A8 CROCIO ...ttt et ee e eee s $10.900

Owven cooked corn pie, filled with a minced meat stew, chicken breast, black olives &
a hard boiled egg.

O 10101 L - R $ 9.900
Guiso de berenjenas, zapallo italiano, tomate, cebolla, alcaparras, nueces

y aceitunas, servido con arroz.

Veggie stew with eggplants, zuchinni, tomato, onion, capers, walnuts

and black olives, served with rice.

GUISO de Cordero @ 1a MOSTAZA .........cooeeeeeeeiee e et $19.900

Con gnocchi salteados y champifiones.
Lamb stew in a white wine mustard sauce. Served with sauteed gnocchi and mushrooms.

POIO @ COGNAC .....cvveee ettt et enn e, $12.900

Con papeas fritas. Servido en ollita individual.
Chicken cooked in a cognac sauce, served with french fries.

GArbANZOS TIUFAOS. ... ettt et et ee e e e eaeeeeeees $13.900

Con chorizo, ostiones y camarones, y un toque de aceite de trufa.
Chickpeas with chorizo, shrimp, scallops and a whif of truffle oil.

Garbanzos Trufados VEganOsS...........ccoveeeeciiceiecece et $10.900
Con su sofrito, tomate cherry confitado, racola y un toque de aceite de trufa.
Chickpeas with confit cherry tomatoes, riicola and a whif of truffle oil.

FILBEE CRACAIEIO ...ttt et e e et e et e e e et e eeeseeeeeeeeee s $17.900

Con salsa cremosa de aji verde, y servido con porotos verdes y tomates salteados.
Sirloin chacarero style, with a creamy green chilli sauce. Served with sauteed string
beens and tomatoes.

Pechuga de Pollo @l iMON..........ccveveeeeeeeeee et $14.900

Servido con arroz y espinacas a la crema.
Pan seared chicken breast, with a lemon and mustard dressing, served
with white rice and creamed spinach

Filete @12 PIANCHA ... $14.900
POIO @ 1A PIANCRA ... $ 8.900

VE: VEGETARIANO / V: VEGANO / GL: CONTIENE GLUTEN
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Pescados Chilenos
Chilean Fish

(010] 10 (TN (1O OO $ 18.900

En medallén. Servido con puré blanco y guarnicién de cebolla caramelizada.
Deep fried Golden Kingklip, a Chilean tradition. With mashed potatoes
and caramelized onions. A must!

Chupe de Jaiba y Camaron .........c.cceeveveeeeeeeceeee e $ 17.900
Classical creamy crab & shrimp casserole.

CHUPE B LOCOS ..ottt sttt $ 19.900
Classical creamy abalone casserole.

Reineta Cardenal ..o, $ 15.900

Sobre coulis de palta, con camarones salteados, y tomate cherry confitados.
Pan seared Pomfret over a bed of avocado coulis, topped with sautéed shrimp
and confit cherry tomatoes.

Merluza con Bisque de Camarones .............ccceeeeeieireiieieiece e $ 16.900
Servido con ostiones y camarones salteados.
Hake served over a creamy shrimp bisque, with sautéed scallops and shrimps.

Pulpitos Moscardini al Ajillo sobre Pastelera ..............ccccoeeeiieiiieeicceciee $ 15.900
Dorados al sartén, sobre pastelera con un toque de pesto.

Moscardini octopus sautéed in olive oil with garlic and red chilli, served over

a creamy corn purée, with a touch of pesto.

Salmon a 12 ChanCaca............cccvvciiciiiciciciccc s $ 16.900
Con ligera salsa de chancaca con jengibre y cacho de cabra. Con topping

de cilantro, cebollin y zest de limén. Sobre ensalada de quinoa y verduras

Pan seared Salmon with a red chilli & ginger infused molasses sauce, topped with

fresh coriander, chopped scallions and lemon zest . served over a fresh quinoa and veggie salad"

Pescado del Dia a la Mantequilla Negra ............cccoooiieeieieiie e $ 15.900
Servido con espinacas a la crema y arroz blanco.
Catch of the day with a blackened butter sauce, served with creamed spinach and white rice.

MiIXE0 0B PESCATUDS ...ttt ee e ee et eeeeaee e s e e eeeeaeeeeeeessenneeeeens $ 22.600

300gr de pescado a eleccién, servido en plancha caliente, sobre espinacas,
con camarodnes y calamares

300grs of your choice of fish, served over fresh spinach on a hot skillet.

With shrimp, calmari and baked potatoes.

PeSCAd0 @ 1@ PIANCNA ........cocviiieie e, $ 12.900
Pan cooked fresh fish
Caldillo de CONGIIO .....oveveeieeeeeeee e $ 16.900

sabroso caldillo con trozo de congrio, camarones, ostiones, choritos y calamares
con su papa cocida y un toque de crema.

Famous chilean seafood soup, with fish, shrimp, scallops, mussels and calamari

whit steamed potatoes and dollop of cream.

SUJETOS A DISPONIBILIDAD. SOLO TRABAJAMOS CON PESCADOS FRESCOS.
SUBJECT TO AVAILABILITY. WE ONLY WORK WITH FRESH FISH.

VE: VEGETARIANO / V: VEGANO / GL: CONTIENE GLUTEN
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Grandes Ensaladas Para los que andan light...
Big Salads If you re in the mood of something light...

TODAS NUESTRAS GRANDES ENSALADAS VIENEN ALINADAS
ALL OUR BIG SALADS COME WITH HOUSE DRESSING

CBSAN .o s $ 8.900
Classical Caesar salad, served without crutons.With our Ceasar dressing.

César con Camarones 0 Pollo - La Servimos Sin Crutones...........ccccovvvreeeeeenn, $ 10.200
Shrimp or Chiken Caesar salad. Served without crutons.With our Ceasar dressing.

RANANA ... $ 10.200

Mix de lechugas, palta, attin en conserva, tomate, papa cocida,

huevo duro, porotos verdes, aceitunas y nueces servida con mayo
Mixed greens, canned tuna, avocado, tomatoes, potatoes, string green beans,
black olives, capers, walnuts, and hard boiled eggs with a dollop of mayonnaise.

SAIMONAGA ... $ 11.900
Mix de lechugas, con salmén ahumado en caliente, mozzarella, palta, ciboulette,
aceitunas, huevos de codorniz y tomates cherry.

Mixed greens with smoked salmon, mozzarella, avocado, fresh chives, black olives,

quail eggs and cherry tomatoes.

VE  CAPIBSE o.eeeeeieieies eetiet ettt et ettt ettt s et v e st e e esestesestestabaetessaneneas $ 10.900
Mozzarella, tomate, albahaca y aceitunas negras.
Fresh mozzarella, tomato, basil and black olives.
Rincon ltaliano Imposible deshacernos de las raices de la familia Sacco. ..
Italian Corner Impossible to get rid of the Sacco family roots. ...
GL/VE Gnocchi Pesto 0 BOIOGNESE ™ .......cvevieeiciireceee et $12.900
GL  Spaghetti @l CAMOCCIO .......vveveceeecie ettt $14.900
En salsa de mariscos, con toque de ajo, merkén y salsa pomodoro.
Served in a mixed seafood, pomodoro, garlic and chilli sauce.
GL/VE Fettuccine Pesto 0 BOIOGNESE * ........cvcveeieeicececce e, $ 12.900
GL/V  Spaghetti @lla NESCA..........c.coveviiereeieeeieceecece et $ 12.900
Con pasta de ajo, salsa de tomate, alcaparras, aceitunas, merkén y perejil
With garlic paste, pomodoro sauce, capers, olives, chilli and parsley.
GL/VE Delicatezze della Casa * ............cccocvuriinrinniinciissiinccnccscscsssssnsean $ 13.900
Rellenos de ricotta y espinaca. Con mantequilla a la salvia.
Fresh homemade pasta, filled with ricotta & spinach. Served in a butter & sage sauce.
GL Spaghetti con Plateada y salsa pomodoro Casera ...........cccceeeevevvevvevieceeeeneenne. $13.900
GL  Ravioli GBNOVESE ™ ... $ 13.900
Rellenos con vacuno y cerdo, con salsa de tomates y champifiones.
Fresh homemade pasta, stuffed with minced meat, with a pomodoro and mushroom sauce.
GL  AgNOIOtt GAMDETT * ..ot $ 14.900

Pasta fresca rellena de camarones y cebollin, en salsa crema al limén.
Filled with shrimp and spring onions with a cream and lemon sauce.

CONTAMOS CON SPAGHETTI SIN GLUTEN CON LA SALSA QUE PREFIERA
WE HAVE THE OPTION OF GLUTEN FREE SPAGHETTI WITH ANY SAUCE YOU PREFER

VE: VEGETARIANO / V: VEGANO / GL: CONTIENE GLUTEN
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Nuestros Postres
Our Desserts

CrepeS CRIESHINOS .......oueeveeceeceeeee ettt b $ 5.000

Con helado de vainilla
Crépes filled with caramel milk sauce, served with vanilla ice cream.

Crépes CON AlCAYOIA ......c.eveeeeecieieee ettt ettt ene s $ 5.000
Rellenos con alcayota, crema y nueces, servido con helado de crema

Creépes filled with vermicelli pumpkin preserve, walnuts and cream.

Served with a cream ice cream.

LT 10011 SRR $ 5.200
DON PIBIIO ettt ettt e et e et e et e e e e e e et e e eaeas $ 5.200

Helado de vainilla con salsa de chocolate, nueces y whisky.
Vanilla ice cream, with chocolate sauce, walnuts and whisky.

LBCNE ASAGA ...t $ 5.000
Caramelized vanilla custard topped with roasted almonds.

Cr8ME BIUME ... $ 5.200
LECHE NBVAUA ....ccocuuiiiiiiiiciiece bbb $ 5.000
Meringue floats, in milk and vanilla sauce.

Torta 3 LEChes CaSEra ...t $ 5.200
3 leches homemade cake

MOUSSE 08 NAVEJAAD ......cevveeeeeeeeeeeeteeceetcee ettt $ 5.000

Con nueces caramelizadas y syrup de navegado.
Spiced red wine mousse, served with caramelized walnuts and spiced red wine syrup.

Marquise de ChOCOIALE ............cveveeeceeeee e $ 5.200

Choclate blanco y negro, juntos en un delicioso mousse frio.
Servido con frutos del bosque.
White and dark chocolate marquise. Served with mixed berries.

Helados Artesanales (nuestros helados de agua son veganos)...........cceceeven .. $ 5.000
Pregunte a su garzon por los sabores disponibles.
Homemade ice cream. (Ask your waiter for the available flavors)

VE: VEGETARIANO / V: VEGANO / GL: CONTIENE GLUTEN
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Cervezas

Heineken Schop 330cc Holanda 5,0 i $ 3.200
Heineken Schop 500cc Holanda 9,0 i, $ 4.200
Austral Calafate Schop 500cc Chile 5,0 oo $ 5.200
Heineken Lager Holanda 9,0 i, $ 4.200
Heineken 0.0% Holanda 0,0 i, $ 3.100
Austral Lager Punta Arenas. 4,6 .....c.cccoeeeveeennnnn, $ 4.200
Austral Patagona Pale Ale Punta Arenas 5,0 ...cocoevvvveececee $ 4.200
Austral Yagan Dark Ale Punta Arenas 9,0 ....cccoeeeiiiee, $ 4.200
Austral Torres del Paine Punta Arenas 6,1 ....c.ccoevevveeireene, $ 4.200
Kunstmann Lager Valdivia 43 e, $ 4.200
Kunstmann Torobayo Pale Ale Valdivia 9,0 i, $ 4.200
Kunstmann Trigo Valdivia 43 i, $ 4.200
Kuntsmann Bock Valdivia 3,3 e $ 4.200
Mahou Cinco Estrellas Sin Gluten Espana 9,0 i, $ 4.200
Peroni Nastro Azzurro Lager Italia T $ 4.200
Asahi Super Dry Lager Japon 5,0 i $ 4.200
Edelweiss Trigo Austria 49 e, $ 4.200
Michelada Jugo de limon, salsa inglesa, tabasco, y rimde sal .............cccceeunenee. $1.000
Chelada Jugo de limon con fim de Sal .......c.c.cvveveeieieeecceceeeee e $ 800
** Michelada y Chelada se puede pedir con rim de merken

sours

Pisco Sour Pisco Tres R 359, jugo de imOn y azlcar ...........c.coeveevveeevrerrerenene. $ 5.400
Pisco Sour Catedral Pisco Tres R 35°, jugo de limon y azacar ............ccccoeeeveveevreveinnns $ 8.400
Sour Peruano Pisco Tabernero, jugo de limon de Picay goma .........c.cccccvvevevenneee, $ 7.600
Sour Peruano Catedral  Pisco Tabernero, jugo de limon de Picay goma ..........cccceeveer e, $10.600
Mango Sour Pisco Tres R 35°, pulpa de mango, jugo de limony azicar ........ ..... $ 5.200
Papaya Sour Pisco Tres R 35°, papayas, jugo de limony azlcar .............ccceeoouee. $ 5.200
Chardonnay Sour Chardonnay Leyda, jugo de limdn, vodka y azacar ............ .............. $ 5.200
Whisky Sour Ballantines, jugo de limon (0 naranja) y azlcar .......ccc.cc.coevers coves $ 5.200
AMABO SOUM e et saa sttt $ 5.200
Amaretto Sour Amaretto Sour con DiSaronN0 .........cceevivessiierinrcsesseeiesesienens $ 6.200
Jarras

Borgofa Vino Tinto, frutilla, QZUCAT ... eveeeennens $14.900
Cleri Vino Blanco, espumante, durazno azucar .........cc.cc.cceeverererenns . $14.500
Borgona Cuica Vino Tinto, espumante, frutilla, arandano frambuesa, triple sec y moras .$ 16.900
Borgonia Cuica Copa  Vino Tinto, espumante, frutilla, ardndano frambuesa, triple sec y moras.$ 4.800
Clasicos

Kir Chardonnay y Créme de Cassis..........ccccvmrrmrerrrrerreriresienies v $ 4.600
Kir Royal Espumante y Gréme de Cassis .......cvevvervvvreveeieieciceresiens cvveians $ 5.000
Trikahue Pisco Sagrado Corazon 35°, araucano, ginger ale, limon y jengibre $ 5.800
Mojito Ron Havana blanco, limén de Pica y menta en aziicar. Hielo frappé .$ 5.800
Mojito Vodka Vodka Stolichnaya, limon de pica y albahaca en azicar.................... $ 5.800
MOJItOS 08 SADOTES oot e $ 6.500
Caipirinha Cachaga, limon de Pica macerado en azucar y hielo frappé ............. $ 5.800
Caipiroshka Stolichnaya, limon de pica, azicar y hielo frappé .........c.cccoeveeee <. $ 5.800
Bloody Mary Stolichnaya, jugo de tomates, sal, pimienta, salsa tabasco y limon ..$ 5.800
Virgin Mary Jugo de tomates, sal, pimienta, salsa inglesa, tabasco y limon..... ... $ 4.200
Dry Martini (Gin o Vodka) Gin Beefeater 0 Vodka Absolut y Ginzano Dry ..........cccceevevvervionnns $ 6.200
Dry Martini GIN HENAMACKS ...vooveevece s $ 7.800
Dry Martini VOOKA GIEY GOOSE .....cvocvvrecicreeecie et $ 7.800
PIia C0IA0A ettt et $ 6.500
Tequila MArgartd oot s $ 5.800
ESPrESSO MArini oottt e $ 7.200



Rincon ltaliano
Americano

Negroni

Negroni Sbagliato

Cynar Julep

Aperol o Campari Spritz
Campari Soda/Nar.
Ramazzotti

Ramazzotti Violetto
Limoncello Spritz

Mules
Moscow Mule
Moscow Mexicano
Moscow Cowboy
Moscow Huaso
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Campari, Vermouth Cinzano Rosso, agua mineral.................... $ 6.200
Gin Beefeater, Campari, Vermouth Cinzano ROSSO ...................... $ 6.200
Campari, Vermouth y ESPUMANTE............cccoveevrvvereerciseereieneenens $ 6.200
Cynar, jugo de pomelo, mineral y menta freSca........ccueevevee... $ 5.200
Aperol 0 Campari, espumante, agua mineral y cascara de limén $ 6.200
Campari con agua mineral 0 jugo de Naranja............coeeeeervennenes $ 5.800
Ramazzotti, espumante y agua mineral..............c.ccccoevveeerernenee. $ 6.200
Ramazzotti Violetto, espumante y agua mineral..............ccoo......... $ 6.200
Limoncello, espumante y Agua TONICA.............ccovvrrerereerrrerenee. $ 6.200

Vodka Stolichnaya Fentimans Ginger beer, jugo de lima, jengibre$ 6.400
Jimador Blanco, Fentimans Ginger beer, jugo de lima, jengibre ..$ 6.400
Jack Daniel s Fentimans Ginger beer, jugo de lima, jengibre.....$ 6.400
Pisco Mistral 40°, Fentimans Ginger beer, jugo de lima, jengibre $ 5.800

Pisco Vodka
Alto del Carmen 35° $ 4.600 Stolichnaya $ 6.000
Mggg: 282 % jggg Absolut Blue $ 6.400
| .
Sagrado Corazon 35° % 4.400 Greygpgose $ 7.800
Pisco Mistral Gran Nobel 7.900 .
Lo recomendamos como bajativo solo, Tequ“a
mejor que un cognac y bien Chileno! Herradura Reposado $ 7.200
Gin Herradura Afejo $ 7.800
Beefeater $ 5.800 -
Bulldog $ 6.400 WhISkv
Hendricks $ 7.800 Jack Daniels #7 $ 6.800
Ron Ballantine "s, 12 arios $ 6.900
Chivas Regal, 12 afios $ 6.900
Havana Club Anejo Especial ~ $ 4.500 Chivas Regal, 18 afios $11.400
Havana Club Afiejo Reserva  $ 5.500 Glenfiddich 15 afios $10.900
Flor de Cafia 12 Afios $ 7.200 '
Bajativos Analcoholico
Manzanilla $ 3.600 Bebidas $ 2.800
k/lenta % 2288 Jugos Naturales $ 3.600
raucano : Agua Mineral Porvenir $ 2.600
Amaretlo Di Saronno 2o Energética Red y Yellow Bull  $ 3.800
Carolans $ 6.000 Espresso $ 2.400
Jaegermeister $ 6.000 Americano $ 2.200
Eambulpa % gggg Espresso Grande $ 3.000
rangelico . :
Grand Marnier $ 7.000 I\R/IIZ;[:r(?r:tigto g gégg
Brandy Carlos | $ 8.200 , '
Jerez Finno Quinta $ 4.500 Cortado Chico $ 2.800
Oporto Ferreira Tawny $ 4.700 Cortado Grande $ 3.200
Oporto Taylor “s Fine Ruby $ 4.700 Capuccino $ 3.600
Limoncello $ 4.500 Irish Coffee $ 4.200
Gynar $ 2.800 Descafeinado $ 2.100
Cinzano Rosso $ 4.200 T6 Dilmah s 1'600
Cinzano Bianco $ 4.200 € Uiima :
Fernet Branca $ 4.200 Infusiones $ 1.200
Cognac Hennessy VS $10.900 Fentimans Tonic $ 3.200
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ESPUMANTES

Vinamar Brut

J Bouchon Extra Brut

J Bouchon Extra Brut (Copa)
Alta Cima Katharina Brut Nature
Freixenet Cordon Negro Brut

SAUVIGNON BLANC
Alta Cima 6330 Reserva

Leyda Garuma

Casas del Bosque Reserva

Casas del Bosque Reserva (Copa)
Santa Ema Gran Reserva

Casa Marin Cartagena

Garces Silva Amayna Inox

CHARDONNAY

Alta Cima 4090 Reserva

Leyda Single Vineyard Fallaris Hill
Casas del Bosque Reserva

Casas del Bosque Reserva (Copa)
Matetic Corralillo

Garces Silva Amayna

OTRAS CEPAS BLANCAS

Gewidrztraminer Alta Cima 4090 Rva.
Viogner Casas Patronales Maucho
Riesling Casas del Bosque Botanic Series

ROSE

Von Siebenthal Rococo
Garces Silva Boya
Garces Silva Boya (Copa)

PINOT NOIR

Morandé Gran Reserva

Casas del Bosque Reserva

Casas del Bosque Reserva (Copa)
Leyda Reserva

Matetic Corralillo

BOTELLINES
ESPUMANTE

Freixenet Cordon Negro Bru, 200 cc
Vifiamar Brut, 375 cc

VINOS

Santa Ema Rva. Select Terroir

LONTUB ...
Leyda........cooeeiiiniie e
Casablanca..........ccoovviveeiieeiiinnns
Casablanca...........cccvceeiiiiceain
Leyda......coooeeeiieeeeeeee e,
Lo Abarca San Antonio ................
Leyda/San Antonio ......................

LONMUG ..ot i
Leyda......ccooooei e,
Casablanca..........cccoveveveveeeen,
Leyda......cooovveeeiieeeeeeee,
San Antonio......c..cooeveveee v,
Leyda/San Antonio ......................

ACONCagUA ...
Leyda/San Antonio .....................
Leyda/San Antonio ......................

Casablanca........c..ccoeveeeveeeai,
Casablanca........c..oooveveeeveie o,
Casablanca.........cccooveveeeeen i
X2 IENNST) = 4 V2 .
San AntORNIO.........ooiiveeeieeeieiiiae,

(Cab. Sauvignon, Merlot, Chardonnay, Sauv. Blanc)

$ 13.300
$ 18.000
$ 5.200
$ 22.000
$ 29.200

$ 14.900
$ 17.800
$ 18.500

$ 29.600

$ 17.800

$ 29,200
$ 34.200

$ 14.900
$ 15.800
$ 26.800

$ 8.200



QQJ!!£W5>
Chileno

@ ) GRANDES VINOS & 5.,

Milla Cala, Ensamblaje Millahue.......c..cocoi i, $ 69.200
Perez Cruz Pircas, Gabernet Sauvignon Maip0..coeie i, $ 76.400
Apaltagua Grial, Carmenere Colchagua...........ccovevevviieeicnne $ 83.200
von Siebenthal Montelig, Ensamblaje Aconcagua..........ccceeeiiieieiin, $ 88.000

&) VINOS TINTOS 6.5,
CARMENERE

Alta Cima 4090 Reserva LOntUGi o e e b $ 14.900
Casas del Bosque SEIV, 1) 77N WA\ 7 $ 18.500
Chocalan Gran Reserva MaipO0....ccooeiicie i, $ 19.000
Casas del Bosque (Copa) RapRZ - ... N7 L $ 5.200
Errazuriz Max ACONCAGUA ....cooveveeiieririiinaraiinn, $ 19.600
Santa Ema Gran Reserva Cachapoal ............ccocciviniinnenn, $ 22.500
Tarapacd Gran Reserva MO $ 24.000
Von Siebenthal Gran Reserva ACONCAQUA ......cvvvveiienrereriiiinn e, $29.300
Pérez Cruz Limited Edition WAL ... BN\ T oo $ 36.800
CABERNET SAUVIGNON

Alta Cima 4090 Reserva LoNtué.......ocoveiciiies e, $ 14.900
Casas del Bosque Reserva Rapel......ccooiiiiii i, $ 18.500
Casas del Bosque Reserva (Copa) RAPEL....cocoiiiicier i, $ 5.200
Chocalan Gran Reserva MaiPO....cov ot $ 19.000
Errazuriz Max ACONCAGUA ......cecvreeeecceeee, $ 19.600
Pérez Cruz Gran Reserva MaipO0.....ccoeveeeceeee e, $ 21.800
Santa Ema Gran Reserva MaIPO....cveerevereeceeee e $ 22.500
Tarapacd Gran Reserva MaipO0.....ceevereiieeiceece e $ 24.000
Requingua Rincon de Los Vientos Colchagua.........c..ccceveeverennee. $ 29.300
MERLOT

Alta Cima 4090 Reserva LONtUE.......oeeeeeee e, $ 14.900
Casas Patronales Gran Reserva MaUIB .......coveveeeereeeeeceeee e, $ 20.400
Casas Patronales Gran Reserva (Copa) Maule....ccoooveeeieieieeceeecece, $ 5.200
Santa Ema Gran Reserva MaIPO....cveeecveeeeceeeee e $ 22.500
SYRAH

Chocalan Origen Gran Reserva MaIP0...coiereieiece e, $ 19.000
Chocalan Origen Gran Reserva (Copa) MaipO...ccveiiiicecicececece e, $ 5.200
Garces Silva Boya Leyda/San Antonio ...................... $ 27.600
Casas del Bosque Gran Reserva Casablanca ..........c.ccceeveeveevenenenn. $ 29.600
Von Siebenthal Carabantes Reserva Aconcagua..........cccceeeeveeveereenennen $ 39.000
CEPAS PATRIMONIALES

Morandé Terroir Wines, Cinsault/Pais Maule.........cooeoveiiiieeeee, $ 15.400
Casas Patronales Maucho, Carignan Maul........ocovvveeeieeeee e, $ 15.900
Bouchon Pais Viejo, Pais Maule........oooveeeeieeeeeeeee e, $ 16.800
Bouchon Pais Viejo, pais (Copa) Maule......coooeeeiiceeeece e, $ 5.200
Koyle Don Cande, Cinsautt 11 $ 22.900
Garces Silva Catalino, pais Leyda......ccooveoiieececeee, $ 23.500
Massoc Grand Pais, Pais ltata........ccooveeeeieeceeee e $ 32.800
ENSAMBLAJES

Alta Cima 6.330 0] 1 $ 14.900
Matetic Corralillo Winemaker Blend San Antonio.........ccccceeeecieiieennne, $ 26.700
Morandé Aterciopelado (Pais/Malbec) Maule ..o $ 26.700

Von Siebenthal Parcela # 7 Gran Reserva  ACONCagua...........cccoeeeeveeveenennee. $ 29.200



